Dortmunder Qualititsroute.
Zwei haben wir bereits vorge-
stellt, das Modehaus Laas so-
wie den Biiro- und Computer-
spezialisten Griininger. Heute
folgt der Abschluss mit Peter
Eisenhuth von der g]e1chna—
migen Fleischerei.

_»Wir hingen uns. “rein”, ‘-
sagt Peter Eisenhuth. Tag fiir

Tag stellt der Familienbetrieb
in eigener. Produktion seine

preisgekronten Fléisch- und

Waurstwaren her. - Das verar-
_beitete Fleisch stammt:-von
ausgewdhlten - Bauernhofen
~aus dem Munsterland »Auch
wihrend . “der
Flelschskandale haben .uns
daher die. Kunden vertraut®,
sagt Elsenhuth Mit einem
ausgepragten
wusstsein stemmt er sich den
Supermarkten u.nd Discoun-
tern entgegen — erfolgrelch
-, Wir kénnen’ mcht kIagen
*'Besonders - -stolz-

ist der

- Qualititsbe-

Der Wurst-Designer

diversen’ |

Fleischerei Eisenhuth produznert jeden Tag frisch
Drei neue Mitglieder hat die ; :

Fur seme Fle|5(h- und Wurstwaren wurde Peter Elsenhuth schon
RN-Foto Kiwitt

\nelfach ausgezeichnet.
Metzgermeister auf seine
Schinkenfleischwurst. Nach

- . traditioneller Rezeptur wird
- sie Im Naturdarm gefertigt.

»Das ist wesentlich aufwan-
diger als' im Kunstdarm.”

s Uber Buchenholz wird das

Prachtstiick 'gerduchert.  Wie

o em Flelsch- und Wurstdesig-

fuh}.t sich. Eisenhuth.

_Flelsch muss  man “lesen

konnen.“ Damit meint der

- 53-Jahrige, dass Fleisch ein’

Naturprodukt ist, das indivi-

‘duell behandelt werden will.

Zwolf Kopfe zahit das Ei-
senhuth-Team und der Chef .
konnte sofort zwei Lehrlinge -
und zwei Verkduferinnen

_ einstellen. Doch ‘guten Nach-
und  qualifiziertes -~ -
‘Fachpersonal zu’ finden, sei :

wuchs

- Salzgehalt
-und -bietet fettreduzierte Jo-
ghurtwurst an.:
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unglaublich “schwierig. .Die
Mitarbeiter sollen individuel-
len Kundenwiinschen gegen-
iiber aufgeschlossen sein. Da
wird auch schon einmal eine
Wurst mit einer ganz be-
stimmten Gewurznuschung
kreiert.

Dariiber ‘hinaus werden in

‘dem Traditionsbetrieb, der im

nichsten Jahr sein 50-jdhri-

ges Jubxlaum feiert, gluten-

und lactosefrele Produkte

‘hergestellt, ~die auch Kunden,

die an Zgliakie oder Lactose-
intoleranz . Jleiden, bederiken-

~los: essen  konnen. Dariiber

hinaus senkt ‘Eisenhuth den
in - Wurstwaren

“Jeden Morgen’ frithstiicken

-die Mitarbeiter gemeinsam -
selbstverstandlich mit Waren
“aus der Produktion, die direkt
~ hinter ‘dem_Ladenlokal liegt.
" Eisenhuth: -;Das st unsere
-_Quahtatskontm]le “oa lel

werry

Fte1scherea E;senhufh Rnbert—

" Koch-5traBe 22; Tel, 524987 Fi-

liale- K!rchhorder StraBe 69, Tel.

5345862

» wwwﬁeischeres msenhuth de -



